ASahi ‘ Asahi France

PILSNER URQUELL

LA PREMIERE PILS AU MONDE

En 1842 a Plzen, en République Tcheque, le brasseur Josef Groll lance la premiére
pils, cest-a-dire une methode de brassage a basse fermentation. Cette nouvelle
technique a changé lunivers du monde des bieres, pour devenir aujourdhui le type
de bieres le plus répandu.

Pilsner Urquell est aujourd’hui encore brassée avec le méme savoir-faire, en suivant
les meéthodes traditionnelles, comme la triple décoction ou le brassage dans des
futs en bois. Cette technique, plus longue, assure quaucun compromis ne soit fait
sur le gout. Chaque élément qui compose la Pilsner Urquell provient des terres
tcheques, comme lorge de Moravie ou le houblon Saaz.

La mousse joue un réle important dans lexpérience du gout de la Pilsner Urquell.
Une téte épaisse de mousse dense scelle la fraicheur, protege les saveurs délicates
de loxygene et crée léquilibre parfait entre douceur et amertume. La saveur
caractéeristique de Pilsner Urquell est un equilibre entre la douceur du malt a la triple
décoction et lamertume des houblons de Saaz.

Dans chaque gorgée de Pilsner Urquell, on note une fraicheur rafraichissante issue
de la carbonatation naturelle, puis des tons subtils de caramel et une finition nette
avec une amertume houblonnée agréable.

DESIGNATION

SPECIFICATIONS

Saveurs

Parfum intense de houblon Saaz
marié a une subtile amertume, avec
une note sucrée de miel

Teneur en alcool

4,4% par volume
IBU : 40

Durée de conservation

a}llsnerlquﬁl] :

9 mois pour les bouteilles 33CL 30L
6 mois pour les flts Bouteille Fat
Kcal/100ml

445

AMERTUME
ACIDITE

PERSISTANCE I X X I
EFFERVESCENCE § & &
DOUCEUR aaa

LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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